
Ces menus sont validés par Mylène Reynaud notre diététicienne et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 
Toutes nos viandes sont d’origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergènes 
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, 
sulfites, lupin, mollusque.

Menu des CouleursMenu des Couleurs
du 12 au 18 mai 2025

MardiMardi
Ballotine de porc aux olives de chez Carrel (38)

Saucisse de porc au comté de chez Carrel (38)

Pommes noisettes
Yaourt BIO 
Melon 

Salade d’endives de la Ferme de la Montagne (38) 

Filet de poisson label MSC sauce au curry 
Chou-fleur en béchamel 
Meule de Savoie (73)

Gâteau au yaourt BIO de l’Etape Gourmande (38)

Pain au maïs de l’Etape Gourmande (38) 

Salade de riz du Chef 
Pizza grecque au fromage de brebis de Rives (38)

Duo de haricots verts et pommes de terre HVE (38)

Yaourt nature de chez Collet (42)

& Copeaux de chocolat

Macédoine de légumes
Steak haché de chez Convivial (03) sauce au poivre 
Semoule 
Coulommiers
Purée de pommes HVE de la ferme des Cerises (38)

Vendredi Vendredi 
Menu Jaune Jaune blé

Saint Honoré 
Saint Patron 

des boulangers. 
C’est la fête lu pain !

Crée ton yaourt façon 
Stracciatella avec 
les copeaux de chocolat. 

JeudiJeudi
Menu AlternatifAlternatif

LundiLundi
Nouveautés !Nouveautés !

16 Mai
Fête du Pain

Bon Appétit !Bon Appétit !


