Chou kouki Tomates cerises HVE ©®
Sauté de porc ©® a l'aigre douce de Guitlaume Orgeotto & faure

Spatzles deBapbiste Yaourt local a la myrtille 2
Petit suisse nature Biscuit

Kiwi HVE de la Vallée du Rhone 29

Toud Vondweds

Macédoine &'lexis Salade verte HVE de Jarcieu ©®
Emincé de poulet frangais sauce bleu & noix &'(ues Colombo de crevettes, lentilles corail
Carottes HVE @9 cuisinées par flouel au lait de coco &

Fromage blanc nature Saint Marcellin IGP ©®

Cake a la poire Gourmand & Thas Fraises HVE de chez Serge Figuet ¢®
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G UILLAUD Ces menus sont validés par Mylene Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d'approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux,
sulfites, lupin, mollusque.




