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Betteraves Salade d’endives

Crépe bretonne garnie avec du Poulet frangais, Blanquette de poisson label MSC
de la béchamel & des champignons Semoule

Fromage rapé Fromage blanc de chez Gérentes “3
Orange Mousse au chocolat

T Vindredi

Carottes HVE ©® rapées Taboulé
Oeufs brouillés
Traditionnelle Epinards en béchamel
Petit suisse nature Coulommiers
de la Vallée du Rhone ©® Cake au pépites chocolat Gourmand ©®

Ces menus sont validés par Myléne Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d'approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes

G U] [/ AUD majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux,
sulfites, lupin, mollusque.
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