
Ces menus sont validés par Mylène Reynaud notre diététicienne et peuvent être modifiés en fonction des approvisionnements. 
Toutes nos viandes sont d’origine France et/ou locale sous réserve d’approvisionnement.Les plats contiennent des allergènes 
majeurs : gluten, crustacés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits à coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux, 
sulfites, lupin, mollusque.

Menu des CouleursMenu des Couleurs
du 11 au 17 novembre 2024

Bon Appétit !Bon Appétit !

Betteraves 
Raviolis BIO aux légumes du Soleil 
de chez Saint Jean (26)  à la crème
Fromage blanc d’Auvergne (43)

Ananas au sirop

Salade de pommes de terre HVE & ciboulette
Filet de poisson label MSC
Epinards en béchamel
Carré du Trièves HVE de la laiterie du Mont-Aiguille (38)

Pomme label HVE des Fruitiers Dauphinois (38)

Coleslaw
Paëlla 
à la volaille française
Tomme de Yenne  (73)

Purée de pomme HVE de la ferme des Cerises (38)

JeudiJeudi VendrediVendredi
Menu alternatif

 La Paëlla est le plat national de l’Espagne, elle a été préparée pour la première fois au 15e siècle dans la région rizicole de Valence.

11 nov.
Armistice 14-18

Pur Fruit sans sucre

MardiMardi
Menu de Valencia

De quel pays est 
originaire la Paëlla ?


