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Salade verte label HVE de Jarcieu ©¢® Chou kouki

Blanquette de légumes aux petits pois Nouilles chinoises

Riz cuisinées au poulet frangais
Tomme grise de chez Gérentes *¥ Petit suisse nature

Compote a la poire %ﬁmcﬂé&m lo. Raisin

Salade de de Savoie 73 Tomates HVE de Ville-sous-Anjou ¢®
Filet de poisson label MSC a l'oseille Boulettes de boeuf de chez Carrel ©2)
Ratatouille du Chef Purée de pois cassés

Carré du Trieves label Ishere du Mont Aiguille ¢® Fromage blanc d’Auvergne “®
Pomme HVE de la Vallée du Rhone ©® Miel de Thodure ¢®
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Ces menus sont validés par Mylene Reynaud notre diététicienne et peuvent étre modifiés en fonction des approvisionnements.

- Toutes nos viandes sont d'origine France et/ou locale sous réserve d'approvisionnement.Les plats contiennent des allergénes

G U | L A U D majeurs : gl.uten, crustaceés, oeuf, poisson, arachide, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride sulfureux,
sulfites, lupin, mollusque.



https://www.guillaud-traiteur.com/

